




Menù 
Grotto

Formaggi freschi 
Frischkäse

Büscion di capra della Vallemaggia	 16.— 
“Büscion” ein wunderbarer Ziegenfrischkäse aus dem Maggiatal

Insalata 
Salat

Cicoria con cipolle e pomodorini	 10.— 
Tessiner Chicoree mit Zwiebeln & Cherry Tomaten



Formaggi dei nostri casari 
Von unseren Käsern

Zincarlin da la Val da Mücc stagionato, 	 16.— 
con miele di castagne 
Gereifter Zincarlin, ein sehr aufwendig hergestellter pikant- 
würziger Käse aus dem Valle di Muggio mit Kastanienhonig

Formaggi erborinati di capra e mucca 	 15.— 
con Mostarda Purée di fichi 
Blauschimmelkäse aus Kuh– & Ziegenmilch 
mit süss-pikantem Senffrüchte Püree

Raffinato formaggio delle alpi con frolla alle pere	 18.— 
Raffinierter Alpkäse mit Birnenkuchen

Selezione di formaggi della nostra regione e italiani  
accompagnati da Mostarda Purée di fichi 
Komposition mit Käse aus der Region & süss-pikantem  
Senffrüchte Püree 
6 assaggi / 6 Sorten	 24.— 
3 assaggi / 3 Sorten	 12.—

Porzione di polenta per accompagnare 	 5.— 
i nostri formaggi  	  
Portion Polenta als Beilage zu unseren Käsen
























